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Beste leden,    

 

De zomer hangt in de lucht met al enkele zonnige dagen en de zomerterrassen in aan-

bouw. Het geeft altijd weer dat andere gevoel, die andere sfeer. 

Langere dagen, meer zon en de natuur zorgt voor meer kleur. Genieten maar! 

 

 

Op 23 april laatstleden mocht onze bevriende  ‘Gambrinusclub van België VZW’ het 

Gulden Hamerken in ontvangst nemen. Deze 2-jaarlijkse prijs viert een persoon of 

vereniging die zich inzet voor het behoud van het Belgisch brouwerijverleden. 

Via haar 3-maandelijks tijdschrift en organisatie van ruilbeurzen heeft Gambrinusclub 

een zeer belangrijke rol in het documenteren en verspreiden van ‘bierkennis’. 

Derhalve is deze prijs een duidelijke erkenning waarop wij zeggen …. proficiat, dik 

verdiend!! 

 
We kunnen niet anders …. willen we op eenzelfde peil blijven organiseren moeten de 

lidgelden hoger dus vanaf volgend verzameljaar hanteren we volgende : 

* Clubblad per mail  :  BE + NL verhoging van € 5,00 naar € 10,00. 

* Clubblad op papier  :  BE verhoging van € 10,00 naar € 15,00. 

* Clubblad op papier :  NL verhoging van € 15,00 naar € 20,00. 

 

 
Zaterdag 04 tem zondag 05 juli:  Bier met Streken in gemeentepark Kontich vanaf 

13:30 uur. 

Vrijdag 21 tem zondag 23 augustus:  Bollekesfeest in Antwerpen. 

Zondag 13 september: Bollekesloop met start aan Brouwerij de Koninck te Berchem 

Zaterdag 3 en zondag 4  oktober :  Modeste Bierfestival in Brouwerij de Koninck te 

Berchem. 

 
Bockbier: Bockbier is een van oorsprong Duits brouwsel dat traditioneel in de herfst 

op de markt word gebracht. Het is een donkerbier met een karamelachtige smaak en 

een alcoholpercentage van gemiddeld 5 tot 7%. 

Bij ons maken brouwerij De Halve Maan met zijn Brugse Bok en brouwerij Haacht 

met Leeuw Bockbier deel uit van deze traditie. 

 

Veel verzamelplezier. 

Selecta.  

GAMBRINUSCLUB VAN BELGIÊ 

SELECTA 

BELANGRIJKE DATA 

BIERALFABET”B” 
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Website:  http://www.selecta-merksem.be 

Facebook: Selecta Antwerpse Club voor Brouwerijartikelen 

Blog:  https://selectaantwerpseclubvoorbrouwerijart.blogspot.com 
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KABOUTER MARCEL 

SERVEERT 0.0% 
 

Alcoholarm en alcoholvrij bier zit stevig in de lift, en dat is ook de brouwers 

van Brouwerij Chouffe niet ontgaan. In 2024 zette de brouwerij al de toon met 

Chouffe Lite (4,0%), een lichtere variant van de iconische La Chouffe. Kort 

daarna volgde La Chouffe 0,4%. Vandaag gaat de brouwerij nog een stap verder 

met de introductie van twee volledig alcoholvrije speciaalbieren: La Chouffe 

0,0% en Chouffe Cherry 0,0%. Met beide bieren bewijst Brouwerij Chouffe dat 

ook alcoholvrij bier perfect kan rijmen met karakter, smaak en Ardense brouw-

traditie!  

 

LA CHOUFFE 0,0%: AL HET KARAKTER VAN LA 

CHOUFFE, ZONDER ALCOHOL 
 

Met La Chouffe 0,0% brengen de brouwers een volwaardig speciaalbier, geba-

seerd op het originele recept van La Chouffe. Het resultaat is een bier met het-

zelfde karakteristieke aromaprofiel, maar zonder alcohol, en met een lager calo-

riegehalte als extra troef.  

 

 

 

Vervolg Blz. 11. 

http://ww.chouffe.be/
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BATAVIER 

 

 

Welkom bij “den Bata” het zonnigste café van ‘t Eilandje. 

 

Elke dag open van 9 uur tot middernacht, 

zon– en feestdagen tot 22u. 

Sint-Laureiskaai 13 

2000 Antwerpen 

0479 68 51 44 - 0485 50 48 80 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Hoogstraat 76 

2000 Antwerpen 
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Café Den Anne 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Een gezellig buurtcafeeke waar jong en oud terug komt voor den beste 

Stella van M x M en omstreken!! 

 

Wanneer we open zijn: 

ni op maandag 

din     10u - 24u 

woe     12u - 24u  

don     12u - 24u 

vrij     11u - 3u 

zat     12u - 3u 

zon     11u - 24u 

 

cafedenanne@gmail.com 

 

Moeshofstraat 2 

2170 Merksem 
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DISCUTHEEK “‘T DIAMANTJE” 
 

ZALEN “DE VOLKSLUST” 
 

EEN KROEG 

VOOR ALLE MENSEN 

JONG VAN 
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CHOUFFE CHERRY 0,0%: FRUITIGE VERLEIDING 
 

Naast de klassieke variant lanceert Brouwerij Chouffe ook Chouffe Cherry 

0,0%. Sinds de lancering van de klassieke Chouffe Cherry groeide deze uit tot 

de op één na meest verkochte Chouffe-variant. Tijd dus om verder in te spelen 

op de populariteit van fruitbieren, maar dan volledig alcoholvrij.  

 

Chouffe Cherry 0,0% is een alcoholvrij Belgisch bier met kersensmaak, ge-

maakt met natuurlijk kersensap. Het bier heeft een donkerrode kleur met een rij-

ke witte schuimkraag. Het aroma wordt gedomineerd door kers met subtiele 

hints van aardbei en marsepein. 
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Bierviltjes 
 

Bierviltjes, we kennen ze allemaal. Allereerst is het goed om te weten dat een 

bierviltje veel synoniemen heeft. Sommige mensen noemen 

het bierkaartjes, biervilten, vilt of viltjes. Doorgaans wordt het 

vaak bierviltjes of viltjes genoemd. Veelal zijn deze, vooral die we in de cafés 

en restaurants tegenkomen, met de opdruk of reclame-uiting van bierbrouwerij-

en. Je komt ze overal tegen en ze worden keurig onder je biertje of drankje ge-

plaats door het horecapersoneel. Maar waarom doen ze dit en hoe wordt zo'n 

bierviltje nou gemaakt? Dit zullen we hieronder toelichten en proberen zo de 

meest gestelde vragen over bierviltjes te beantwoorden.  
 

HOE ZIJN BIERVILTJES ONTSTAAN? 
 

Bierviltjes bestaan al ruim een eeuw lang! Waar de 'onderzetters' vroeger nog van aarde-

werk of porselein waren, werd in 1892 het eerste houtpulp bierviltje gemaakt. De jaren hier-

na werd dit product steeds verder geperfectionaliseerd tot in 1960 een Fins bedrijf bedacht 

om over het pulp een extra laag cellulose aan te brengen. Dit kwam zowel het absorberend 

vermogen als de bedrukbaarheid van het bierviltje ten goede. Waar bierviltjes in eerste in-

stantie dienden als absorberend product voor droge tafels, werd dit na 1960 al snel gezien 

als een reclame- of marketingmiddel. Brouwerijen zagen de voordelen ervan om deze met 

hun eigen logo te laten bedrukken voor o.a. meer naamsbekendheid. We zien dat dit goed 

werkt en anno vandaag nog steeds veel gebeurt. Nu de markt meer open is geworden zien 

we dat ook steeds meer eigen horecazaken en kleine brouwerijen hun eigen bierviltjes laten 

maken. Ze promoten hun eigen bedrijf liever dan de grote bierbrouwerijen. 
 

WAAR WORDEN BIERVILTJES VAN GEMAAKT? 
 

Doorsnee bierviltjes (zoals we ze kennen uit de kroeg of restaurant) zijn vaak 

rond of vierkant. Deze bierviltjes worden gemaakt van houtpulp, ook wel vilt-

karton genoemd, wat veelal afkomstig is uit de scandinavische landen. Voorna-

melijk wordt er sparrenhout gebruik, aangezien deze vezels een hoog absorbe-

rend vermogen hebben. Tegenwoordig zien we ook nog wel eens onderzetters 

die gemaakt zijn van hout of plastic. Dit kunnen we beter omschrijven als onder-

zetters aangezien deze niet absorberen. 

 

 

 

 

Vervolg blz. 16  
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   CAFE DE ZWALUW 
Sportlokaal 

 

 

 

Je kan genieten van een gamma heerlijke biertjes en de kleine 

honger kan je stillen met een krokske, pizza baguette of vers ge-

maakte soep! 

Met de nodige professionele zorg worden deze geserveerd! 

 

Hiervoor moet je bij  

Steven en Wendy zijn 

Molenstraat 47, 2550 Kontich 

 

Dagelijks open vanaf 09:00  
Woensdag is sluitingsdag 

Donderdags open vanaf 12:00 uur 
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Café De Tramstatie 

Liersesteenweg 13 

2520 EMBLEM 

0477 47 55 40 
Maandag, dinsdag en vrijdag  

open vanaf 10:00 uur. 

Woensdag en donderdag gesloten. 

Zaterdag & zondag open 

vanaf 13:00 uur. 

Den beste Stella en de 

schoonste rookkamer 

van ’t land!!! 

Het adres voor pure 

nostalgie!!! 

www.detramstatie.net 
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Herberg De Pelgrim 
 

Bruine kroeg 
 

Brouwerstraat 9 Tongeren 

T. 0495 79 50 58 

@: tommyboets@icloud.com 

www.herbergdepelgrim.be 

 

GH Tommy 

V 5 F 40. 

ZB 50 ZT 50. 

O van 10.00 uur tot  ... 

G maandag en dinsdag. 

 

 

 

 

 

TOERISTISCHE BEZIENSWAARDIGHEDEN: Tongeren is de oudste stad 

van België. Begijnhof, Basiliek, De Romeinse omwalling. 

FIETSROUTES EN/OF WANDELPADEN: Het Limburgse fietsroutenetwerk 

doorkruist de hele streek. Herberg De Pelgrim is gelegen nabij fietsknooppunt 

111. 

VVV KANTOOR: www.visittongeren-borgloon.be. 

 

Herberg De Pelgrim dateert uit 1632 en is een fraai gerestaureerd gebouw. Je 

kan er in alle rust genieten van een lekker speciaalbier en dit in een uniek kader 

met open haard, gewelfde zoldering, een toog met Delftse tegeltjes, dambord-

vloer en veel antiek. 
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WAAR KAN JIJ JOUW BIERVILTJES KOPEN? 
 

Inmiddels zijn bierviltjes overal te koop. Sinds de komst van het internet zijn er 

verschillende webshops, resellers en zelf bierviltfabrieken die ze online aanbie-

den. Dit aanbod loopt uiteen van kleine aantallen (10, 25 of 50 stuks) die digi-

taal gedrukt worden, tot grotere aantallen die in de gecombineerde offset druk 

geproduceerd worden (vanaf 500 stuks). 
 

TopViltjes biedt haar klanten een goed en eerlijk aanbod aan. Naast het feit dat 

we met snelle levertijden werken, zorgen we ervoor dat jij jouw bierviltjes tegen 

zéér scherpe prijzen koopt. De bierviltjes zijn van Europese kwaliteit en worden 

verpakt per 100 stuks in een luxe sealing. We kunnen aan elke vraag voldoen en 

zijn vaak goedkoper dan de concurrent. Daarnaast zijn er ook veel 'resellers' op 

de markt. Dit zijn bedrijven die hun bierviltjes bijvoorbeeld bij ons inkopen en 

vervolgens zelf verkopen. Hier betaal je logischerwijs meer voor je bierviltjes. 

Ons aanbod om jouw eigen bierviltjes te maken vind je hier Topviltjes.nl. 
 

BIERVILTJES BEDRUKKEN, HOE GAAT DAT? 
 

Bierviltjes worden op twee verschillende manieren geproduceerd. Ze kunnen di-

gitaal worden geprint of ze worden offset op grote combinatievellen gedrukt. 

Vooral de kleine aantallen (tot 250 stuks) worden vaak digitaal geprint. Het vilt-

karton wordt dan als het ware door een printer gehaald die het design erop print. 

Deze manier van printen is kostbaar, wat we vaak ook terug zien in de prijzen. 

Vooral kleinere drukkerijen en/of reclamebureaus maken gebruik van deze ma-

nier van productie. Het voordeel is dat ze ten alle tijden geproduceerd kunnen 

worden en dus relatief gezien een korte levertijd hebben. 
 

De bierviltjes die we kennen van bierbrouwerijen of horecazaken worden eigen-

lijk allemaal op de offset manier geproduceerd. Dit betekent dat ze gedrukt wor-

den op grote combinatievellen die in hoog tempo onder de drukpersen doorgaan. 

Er worden drukplaten gemaakt waar zo'n 100 verschillende designs op staan. De 

drukplaat heeft nagenoeg dezelfde afmeting als de vellen bierviltkarton. Uitein-

delijk drukt de plaat de designs op het bierviltkarton en herhaalt zich dit keer op 

keer. Vervolgens liggen er 100 vellen bierviltkarton op elkaar en worden ze door 

de stansmachine gehaald. Deze stanst/snijdt alle losse vormen uit en zorgt voor 

stapeltjes van 100 bierviltjes. Die gaan vervolgens door de sealmachine heen en 

zo krijg je strak gesealde pakjes van 100 bierviltjes. Dit proces gaat volledig ge-

automatiseerd!                 Vervolg blz. 24 
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   Busreis donderdag 24 september 
 

Samenkomst en vertrek in Café “’t Diamantje” Van Heybeeckstraat 24-26 te 

Merksem om 8 uur STIPT. 

 

We rijden naar Brouwerij “Circus” te Zwevegem daar bezoeken we de brouwe-

rij met natuurlijk een degustatie van 3 consumpties. 

Dan rijden we naar restaurant “Meneer Max” in Erembodegem.  

Daarna rijden we naar Brouwerij “Sako” na het bezoek van deze brouwerij nut-

tigen we 4 proevertjes. 

Menu 

 

Voorgerecht 

Bouillabaisse - Noordzeegarnituur – saffraan – aioli - croutons. 

Gegrilde Coquille St-Jacques - Doyenne peer – walnoot 

- oude balsamico - herfstsalade. 

Hoofdgerecht 

Gegrilde grietbot - gekarameliseerd witloof – dijonaisesaus - boterpuree. 

 Roulade van fazant - gekarameliseerde witloof 

- Remise dubbel – pomme Dauphine. 

Nagerecht 

Mini moelleux au chocolat met coulis van framboosjes 

+ Crême brûlée met Bourbon vanille 

+ Apfelstrudel met rozijntjes en kaneel. 

 

De prijzen zijn voor de leden van Selecta € 85 en voor de niet leden € 95. 

U kan zich inschrijven op de beurzen van juni en september of overschrijven op 

ons rekeningnummer BE10 7370 7320 2004 op naam van Selecta met vermel-

ding busreis, en vergeet niet uw menu door te geven aan  

marcel.van.de.vloed@telenet.be  

Gelieve er snel bij te zijn vermits de plaatsen gegeerd zijn, VOL IS VOL.
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Bakkerij Tjoe 

 

 

 

 
Openingsuren 

Ma:  7u - 18u 

Di:   7u - 16u 

Woe - Do:  gesloten 

Vr - Zon:  7u - 18u 

 

 

 

 

     Weggestraat 1  

     2170 Merksem 

     +03 645 77 41   
     www.tjoens.be 

     @: info@tjoens.be 

Bij bakker Tjoens vind je inderdaad 

enkel kraakvers brood en patisserie. 

Bij ons is de kwaliteit van uw dagelijks 

brood immers de hoogste prioriteit. 

Proef onze specialiteiten bavarois, patisserie & 

brood, koffiekoeken, banket enz. 

Focacios, bruidstaart, appelstrüdel enz. 

http://www.tjoens.be/
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SPAGHETTI, BROCCOLI &  

AVERBODE! 
 

Zin in iets romig en lekkers? Deze spaghetti met broccoli is verrassend een-

voudig en hartverwarmend lekker. Perfect comfortfood voor een doordeweekse 

avond. serveer met een frisse Averbode en je zit helemaal goed.  

 

INGREDIËNTEN 
• 500 g broccoli 

• 3 el olijfolie 

• 25 g boter 

• 1 ui, fijngesneden 

• 4 el slagroom 

• 350 g spaghetti 

• geraspte parmezaanse kaas 

• Zout en peper 

 

BEREIDING 

• blancheer de broccoli 10 minuten in kokend gezouten water. 

• verhit olie en boter in een pan, fruit de ui 5 minuten op zacht vuur. 

• laat de broccoli uitlekken, voeg de roosjes toe aan de pan en roer goed om. 

• voeg de slagroom toe en laat 10 minuten zachtjes pruttelen. 

• mix het geheel tot een puree en breng op smaak met zout en peper. 

• kook intussen de spaghetti beetgaar in gezouten water, giet af en meng met de 

broccolipuree. 

• Werk af met geraspte kaas en serveer meteen. 

 

FOODPAIRING 

De fruitige toets en zachte moutigheid van de  Averbode vormen een elegante 

match met de romige broccoli en de volle pasta. De frisse bitterheid van het bier 

houdt het geheel licht en behapbaar, terwijl de fruitige aroma’s mooi aansluiten 

bij de groenten. een pairing die de eenvoud van dit gerecht naar een hoger ni-

veau tilt.  

https://www.averbodebeer.be/
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welkom in ons gezellig café of op ons zonnig zomerterras 

lekker pintje of heerlijk speciaalbier 

frisdranken 

kleine knabbel fijn 

hiervoor moet je bij De Eendracht zijn …. 

 

Gemeenteplein 11 

2550 Kontich 

eendrachtkontich@gmail.com 

Openingsuren 

 

Zondag tem vrijdag van 09:00 uur tot 00:00 uur 

Zaterdag open van 07:30 uur tot 00:00 uur 

mailto:eendrachtkontich@gmail.com


SELECTA Antwerpse Club voor Brouwerijartikelen 

24 

WAT KAN JE OP BIERVILTJES DRUKKEN? 
 

Tegenwoordig kun je eigenlijk alles wat je wil op een bierviltje drukken. Dit 
kunnen foto's zijn in full colour of een zwarte tekst op een witte achtergrond. 
Het basis materiaal heeft een wit/gele (pulpachtige) kleur met daar overheen een 
witte cellulose laag. Alles wat je normaal op een papieren vel uit de printer kunt 
maken, kan in theorie dus ook op een bierviltjes gedrukt worden. Wij raden onze 
klanten aan om geen lettertype onder de 7 punten te gebruiken. Het is een na-
tuurlijk en ruw materiaal, hier moet rekening mee gehouden worden. Ook die-
nen de drukbestanden volgens nauwe specificaties opgemaakt te worden. De 
machines lezen een bepaald soort kleuren (CMYK) wel en een bepaald soort 
kleuren (Pantone) niet. Dit leggen wij onze klanten graag uit. Daarnaast hanteert 

TopViltjes ook geen extra kosten voor enkelzijdige of dubbelzijdige bedrukking 
of het aantal drukkleuren die nodig zijn. Dit doen andere aanbieders soms wel, 
waardoor je tegen onvoorziene kosten aanloopt. 
 

WAAR WORDEN BIERVILTJES GEPRODUCEERD? 
 

Verreweg het grootste deel van de bierviltjes die in de wereld gebruikt worden, 
worden geproduceerd bij onze oosterburen in Duitsland. De twee grootste bier-
viltfabrieken van de wereld staan hier en dat is niet gek. Naast dat Duitsland be-
kend staat als een land waar de inwoners wel een biertje lusten, waren een deel 
van de grondleggers van het bierviltje dat we nu kennen ook Duits. Ook in Ne-

derland, België, Polen, Tsjechië en China zijn er fabrieken die bierviltjes produ-
ceren, maar vergeleken met Duitsland zijn deze relatief klein. Voor kleinere aan-
tallen kun je vaak niet bij dit soort fabrieken aankloppen. En met kleinere aan-

tallen bedoelen we dan orders onder de 100.000 tot 250.000 stuks. Dus als jij 
een leuk bierviltje wilt voor jouw eigen gebrouwen biertje of jouw horecazaak, 
dan raden we aan om ze via onze webshop te kopen. Deze kunnen al vanaf 500 
stuks geproduceerd worden!  
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VOLDERSBIEREN 
STREEKBIEREN UIT KONTICH 

SINDS 2014 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

WWW.PATRICKVOLDERS-BIEREN.BE 
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Hoge gisting met hergisting in de fles, niet gecentrifugeerd. 

Fermentation haute avec refermentation en bouteille, non centrifugée. 
 

 

Belgiscge Quadrupel. 

Quadruple Belge. 

 

 

Diep amber met nootachtige bruine gloed. Volle romige oud-

ivoorkleurige schuimkraag. 

Ambré foncé avec un éclat brun semblable à une noix. Faux col très 

crémeux vieux ivoire.    

 

  Aroma: rijk en complex zoet met toetsten van esdoornsiroop, ge 

  droogd fruit, karamel, nootjes en rozijnen. Smaak: megavol, bulkt  

  van de rijke, zoete, fruitige, zachtmoutige sensaties. Nasmaak: 

decadentrijk, doet denken aan karameldessert, gedroogd fruit en cake. 

Arômes : douceur riche et complexe avec des notes de sirop d’éra- 

ble, de fruits secs, de caramel, de noix et de raisins. Goût  : franc  

  en bouche, extrêmement riche, sucré, fruité, sensations légèrement  

  maltées. Fin de bouche : richesse décadente, fait penser à un des 

  sert au caramel, fruits secs et cake. 

 

Vlot uitschenken. 

Verser rapidement. 

 

 12% 

 6 - 10 °C 

 

 

 

De Belgische bieren 

ISBN-nummer 978-90-5856-526-6. 

Prijs van het boek 35 euro. 
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Café De Pelikaan 
 

bij Bart 

 
'authentieke bruine staminee' 

 

melkmarkt 14 
 

2000 Antwerpen 
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Ruilbeurzen 

 

06-09-2026 “Aardse Hobbyclub” van 9u00 -13u00. 

    Lokaal Parochiecentrum Vaartstraat 40 Geel ten aard. 

    102ste Int. Ruilbeurs & speelkaarten. 

     Gsm: 0497570300. 

    @: jean.pierre.beullens@telenet.be 

 
Familieberichten 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 

Proficiat aan Gina Van de Velde en Tim Marien 
Dit gelukkig koppel beloofde elkaar op 9 april eeuwige trouw  

We wensen hen bergen geluk en liefde! 
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Een heerlijke Tripel D’Anvers of Stella van het vat? Liever iets speciaals? 

Vraag zeker wat er op de wisseltap staat! Iets te vroeg voor bier? 

Spring dan zeker binnen voor een koffie in het gezelligste café 

van de Zuidrand. 

Vanaf de zon tevoorschijn komt kan je ook op ons gezellig terras terecht. 

 

Drabstraat 5 2550 Kontich 
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Nederland 

 

03-07-2026 18e Int. Kroonkurken ruilbeurs Noordhorn. 

04-07-2026 Locatie: Dörpstee Noorderweg 61C Noordhorn. 

   Vrijdag van 10.00 tot 22.00. 

   zaterdag van 9.00 tot 16.00. 

   De deelname kosten zijn € 10 per dag en € 15 voor 2 

   dagen. Info: ruilbeursnoordhorndebierdopnl. 

 

Duitsland 

 

“F.v.B.” W. Graumann, Sylviastrasse 16 D-45131 Essen (D) 

   : 0049-201264848 of http://www.fvb-bdm.dE 

 

 

U kunt voortaan op de beurzen van Selecta 

ook betalen met uw bankkaart!! 

Als er leden zijn die info hebben over hun verzameling, hun mu-

seum, een brouwerij of speciale bieritem om in ons clubblad te 

publiceren gelieve dit dan te sturen naar een van onze leden van 

de redactieraad. 
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  
     

   http://www.selecta-merksem.be 

Het lidgeld wordt 10 euro Voor leden binnen- als buitenlands die hun clubblad 

per mail willen. Voor Belgische leden die hun boekje in de papieren versie 

wensen is het lidgeld € 15.Voor de buitenlanders die hun boekje in de papieren 

versie wensen is het lidgeld € 20 (portokosten). 

Wie niet kan komen, gelieve lidgeld te storten of overschrijven op 

rekeningnummer IBAN BE10 7370 7320 2004 BIC KREDBEBB van Selecta 

Van Reethstraat 19 - 2170 Merksem (vermeld uw lidnummer a.u.b.). 
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Café oud arsenaal  

. 
 



 


